食品安全学课程思政教学设计

一、课程思政目标
① 通过学习科学家事迹，如结合“诺贝尔奖”获得者屠呦呦发现青蒿素的过程，掌握发现科学问题、解决科学问题的方法，培养良好的科研思路和科研方法，关心时事，关心国家、关心人民、关心世界，激发使命感和责任感，学会担当社会责任。
② 通过学习专业知识，感受无处不在的辩证唯物主义世界观和方法论，并逐步强化坚持和运用这些立场观点认识问题、分析问题和解决问题的综合能力。
③ 通过学习专业知识在生命健康、食品安全等领域的应用，并进行“绿水青山就是金山银山”、“食品安全与生命健康”专题讨论，重视课程知识在专业行业、实际生产生活中的应用，增强专业自豪感、职业认同感和社会责任感。
二、教学内容概述、课程思政育人目标、教学方法
	序号
	教学内容概述
	课程思政育人目标
	教学方法

	1
	第1章 绪论
1.食品安全的基本概念
	① 领悟严谨、诚信、实事求是的科学态度和科学精神。
② 树立诚实守信的做人准则。
	案例教学法：结合我国食品安全的现状，将科学价值观、诚信教育、责任意识、法制意识融入食品安全学课堂学中，培养学生具有较强的社会责任感和食品安全意识。

	2
	第1章 绪论
2.影响食品安全的主要因素
3.国内外食品安全问题的警示
	① 增强不忘初心，忠于祖国的家国情怀。
② 领悟理论知识背后的艰苦研究严谨、奉献精神。
	案例教学法：结合我国食品安全的现状，将科学价值观、诚信教育、责任意识、法制意识融入食品安全学课堂学中，培养学生具有较强的社会责任感和食品安全意识。

	3
	第2章 生产过程中食品安全性质量控制
1.良好生产规范（GMP）
2.卫生标准操作程序（SSOP）
3.危害分析和关键控制点（HACCP）
4.食品安全管理体系ISO22000
	重视知识应用，增强专业自豪感、职业认同感和社会责任感。
	案例教学法、互动讲授法：结合“工匠精神”、“饮食观”、 “可持续发展”、“饮食文明”等进行教学情境设置，让学生感受对食品质量的严格把关、精益求精的精神。引出要让全民做到“食无忧”，不仅需要政府的监管，需要政府在信用体系方面加大建设力度，更重要的是作为一个社会公民，一个“食品人”要守得处世的基本准则，忠诚于自己的祖国，恪守职业道德。

	4
	第3章 转基因食品的安全性
1.转基因食品安全性问题
2.转基因食品安全性评价
3.转基因食品的管理与法规
	领悟对立统一思想，树立一分为二的辩证唯物主义世界观。
	案例教学法：结合“袁隆平成功研制超级杂交水稻”的案例，使得学生领悟新事物出现的必然性及其在安全方面的两面性，并得到工作、学习和生活上的启示。

	5
	第4章 生物性污染对食品安全性的影响
1.真菌对食品安全性的影响
2.细菌对食品安全性的影响
	① 领悟严谨、诚信、实事求是的科学态度和科学精神。
② 树立诚实守信的做人准则。
	互动讲授法、案例教学法：结合“诺贝尔奖”获得者屠呦呦发现青蒿素的过程，让学生掌握发现科学问题、解决科学问题的方法，培养学生良好的科研思路和科研方法。注重教学内容与社会热点的衔接，引导学生关心时事，关心国家、关心人民、关心世界，激发学生的使命感和责任感，学会担当社会责任。

	6
	第4章 生物性污染对食品安全性的影响药食两用植物
3.病毒对食品安全性的影响
4.寄生虫对食品安全性的影响
5.昆虫对食品安全性的影响
	① 增强不忘初心，忠于祖国的家国情怀。
② 领悟理论知识背后的艰苦研究严谨、奉献精神。
	互动讲授法、案例教学法：结合“诺贝尔奖”获得者屠呦呦发现青蒿素的过程，让学生掌握发现科学问题、解决科学问题的方法，培养学生良好的科研思路和科研方法。注重教学内容与社会热点的衔接，引导学生关心时事，关心国家、关心人民、关心世界，激发学生的使命感和责任感，学会担当社会责任。

	7
	食品安全学的综合应用，选择一个食品生产环节，分组讨论该环节对食品安全性产生的影响及如何进行预防和控制
	① 一定的领导、组织、沟通、协作能力，能综合采用多种思维方式分析和解决问题。
② 加强自主学习和终身学习的意识。
	互动讲授法、合作学习法：课后小组合作通过文献查找、论文撰写、PPT汇报等拓展应用。

	8
	第5章 食品的腐败及控制 
1.引起食品腐败变质的主要因素
2.食品腐败的危害
	重视知识应用，增强专业自豪感、职业认同感和社会责任感。
	互动讲授法：教学过程中结合食品腐败的危害，对比国内外的相关技术要求，杜绝腐败食品的重复使用，树立正确的人生观和价值观。激发学生的爱国热情，增强学生的民族责任感和“四个自信”。

	9
	第5章 食品的腐败及控制 
3.食品腐败变质的机理
4.食品腐败控制
	强化对立统一的辩证唯物主义世界观，能自觉用此立场观点认识问题、分析问题和解决问题。
	互动讲授法：分析食品的腐败及控制中多对矛盾体的同一性和斗争性，体会矛盾的普遍性。

	10
	第6章 动植物天然有害成分对食品安全性的影响
1.含天然有毒物质的植物性食物
2.含天然有毒物质的动物性食物
3.毒蘑菇
	重视知识应用，增强专业自豪感、职业认同感和社会责任感。
	案例教学法、互动讲授法：课堂以“食品动植物天然有害成分”等案例讲解。让学生注重教学内容与社会热点的衔接，引导学生关心时事，关心国家、关心人民、关心世界，激发学生的使命感和责任感。

	11
	第7章 化学物质应用对食品安全性的影响
1.食品添加剂对食品安全性的影响
2.农药残留对食品安全性的影响
3.兽药残留对食品安全性的影响
4.金属对食品安全性的影响
5.硝酸盐、亚硝酸盐对食品安全性的影响
6.其他化学物质对食品安全性的影响
	重视知识应用，增强专业自豪感、职业认同感和社会责任感。
	案例教学法、互动讲授法：课堂以“三聚氰胺、瘦肉精、苏丹红”等案例讲解。树立学生严谨的科学态度和生命至上的科学精神。

	12
	第8章 食品包装材料和容器对食品安全性的影响
1.塑料包装材料及其制品的食品安全性问题
2.橡胶制品的食品安全性问题
3.纸和纸板包装材料的食品安全性问题
4.金属、玻璃、搪瓷和陶瓷包装材料及其制品的食品安全性问题
	重视知识应用，增强专业自豪感、职业认同感和社会责任感。激发创新思维和动力。
	案例教学法、合作学习法：课堂以“塑化剂”等案例讲解。树立学生严谨的科学态度和生命至上的科学精神。

	13
	第9章 食品安全风险分析
1.食品安全风险分析产生的背景与发展过程
2.食品安全风险分析的构成
	树立正确的人生观和价值观，坚定积极健康的理想信念，具有较强的社会责任感和食品安全意识。
	互动讲授法：教学过程中结合视频质量与安全管理的发展历程，对比国内外的相关技术的发展趋势，激发学生的爱国热情，增强学生的民族责任感和“四个自信”。

	14
	专题讨论
专题1.原料对食品安全性的影响
专题2.食品工业加工过程对食品安全性的影响
专题3.食品添加剂应用对食品安全性的影响
专题4.食品掺伪对食品安全性的影响及其检测 
专题5.膳食结构不平衡带来的安全性问题
	① 一定的领导、组织、沟通、协作能力，能综合采用多种思维方式分析和解决问题。
② 加强自主学习和终身学习的意识。
	互动讲授法：小组合作通过文献查找、论文撰写、PPT汇报等拓展应用。让学生掌握发现科学问题、解决科学问题的方法，培养学生良好的科研思路和科研方法。注重教学内容与社会热点的衔接，引导学生关心时事，关心国家、关心人民、关心世界，激发学生的使命感和责任感，学会担当社会责任。

	15
	专题讨论
专题6.危险性分析在食品安全中的应用
专题7.转基因生物技术对食品安全性的影响
专题8.现代检测技术在食品安全检测中的应用
专题9.食品安全学与相关学科的最新动态和知识
	① 一定的领导、组织、沟通、协作能力，能综合采用多种思维方式分析和解决问题。
② 加强自主学习和终身学习的意识。
	合作学习法：小组合作通过文献查找、论文撰写、PPT汇报等拓展应用。让学生掌握发现科学问题、解决科学问题的方法，培养学生良好的科研思路和科研方法。注重教学内容与社会热点的衔接，引导学生关心时事，关心国家、关心人民、关心世界，激发学生的使命感和责任感，学会担当社会责任。

	16
	复习与答疑
	
	


三、教学实施
① 课前：分层自学，补齐短板（线上）：根据学习指导手册的任务清单在线学习，具备必须的“概念和理论”。通过测试评价预习效果，提交学习困惑。
② 课中：集中导学，提升问题解决能力（线下）：以案例引出问题和目标（案例是预习反馈的疑难点或是实际应用）；以问题引出解决方法（教师刺激回顾，启发式讲授，学生主动思考），以解决方法形成基本概念和原理（升华归纳普适性原理）；以原理指导问题解决（讨论解决更具挑战性的新问题）。实施过程以问题为线，将碎片化的知识点串联融合，形成解决策略。授课全程以雨课堂为辅助，组织课堂实时评测、抢答、作业提交等活动。
③ 课后：拓展延伸（线上+线下）：基础作业（基本概念和基本理论），培养探究能力；“挑错检漏”给教材和教辅资料找错或检查漏洞，培养批判思维。应用练习（知识梳理以及应用问题解决练习），进行多形式的互动讨论。
四、特色及创新
（1）基于服务培养具有爱国、敬业、严谨、诚信、奉献等精神以及辩证唯物主义世界观和方法论的“食品科学与工程”专业应用型人才的定位设定教学目标。聚焦专业对“有扎实的数、理、化、生物学基础理论知识，系统掌握食品工程技术所需的生物化学、微生物学、食品化学、食工原理等方面的基本理论知识，以及食品保藏、食品加工、食品质量控制等的基本理论和技术”共需，挖掘学科知识蕴含的思政元素和思政案例，设计典型素材融入方式，让学生在具备专业能力的基础上，树立正确的人生观和价值观，坚定积极健康的理想信念，具有较强的社会责任感和食品安全意识，将来能为食品行业把好食品安全关；做诚信、爱国、有责任担当、具有时代精神和工匠精神的职业素养高的食品人。
（2）“课前分层自学+课堂集中导学+课后自选强学”的混合式分层教学设计，既充分利用“线上”资源辅助学生预习、复习、测试、讨论和拓展；又利用“线下”课堂以实际案例出发引导学生按知识点深度参与问题解决式学习，并深度融入“科学精神、辩证唯物观以及专业行业思维”相关思政案例，充分激发学生内在学习动力，实现多元教学目标。
（3）“过程和结果”相结合的评价方法贯穿教学过程的每一个阶段和每一项任务，全面保障知识、能力和价值目标的达成。

